E veryone is raving about this oceanfront bistro and bar offe-
ring classic and contemporary bistro fare in a casual European
Riviera ambiance. In the heart of town on the section of the Male-
con just south of the pedestrian bridge, this swanky Art Deco space
is the sister restaurant to the popular Trio. As servers bustle about
with traditional bistro favorites like French onion soup, terrine of
foie gras and steak and frites, patrons sip vintages from the bistro’s
own cellar and soak up the scene. Vitea’s energetic Mediterranean
cuisine incorporates only the season’s best offerings, ensuring
that dishes like stuffed calamari on grilled eggplant and portobe-
llo mushroom in parsley-lime juice are always fresh and flavorful.
And now, eating al fresco on the Malecon terrace is an appealing

option, its comfy seating conducive to lingering over dessert while
watching the world go by. Now also open for great breakfasts with
special coffees and homemade pastries.

odo el mundo habla incesantemente de este bistro y bar

frente al mar que ofrece comida cldsica y contempordnea en
un ambiente casual de riviera europea. Ubicado en el corazén del
pueblo, en la seccién del Malecén justo al sur del puente peato-
nal, este elegante espacio Art Deco es el restaurante hermano del
p()pular Trl,(). Micntras l()S meseros llCVan a lﬁ mesa faV()ritOS como
la sopa de cebolla francesa, el terrine de foie gras y los cortes con
papas, los clientes beben finos vinos de la propia cava del restau-
rante y se empapan en la escena. La enérgica cocina mediterrdnea
de Vitea incorpora sélo lo mejor de la temporada, asegurando que
platillos como los calamares sobre berenjena asada y el hongo por-

tobello en jugo de lima y perejil estén siempre frescos y sabrosos.
Y ahora, comer al fresco en la terraza del Malecén es una atractiva
opcidn, y sus comodos asientos nos invitan a quedarnos para el
postre mientras vemos al mundo pasar. Ahora también abierto para
desayuno con cafés especiales y pan dulce hecho en casa.

LiBERTAD 2 & MALECON, EL CENTRO ® RESERVATIONS (322) 222-8703, 222-8695
WWW.VITEAPV.COM ® NOW OPEN FOR BREAKFAST ® OPEN DAILY 8 AM - MIDNIGHT
AIR-CONDITIONED ® VisA AND MASTERCARD ACCEPTED
ONE-HOUR COURTESY PARKING AT PLAZA JUAREZ

Visite: www.virtualvallarta.com

Bruschetta — Topped with mushrooms, tomato
and arugula - Pan de bruschetta con champifiones,
guajillo, jitomate y ardgulas

Warm Goat Cheese Crostini — With orange
and mint sauce ~ Crostini de queso de cabra tibio,
salsa de naranja y menta

Baja Mussels — Cooked with garlic, rosemary, white
wine and cream - Mgjillones frescos cocidos con ajo,
romero, vino blanco y crema
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Italian Seafood Cazuela
Cazuela de mariscos italiana

Bistro Salad — With French mustard vinaigrette,
croutons and bacon ~ Ensalada bistro
con vinagreta de mostaza francesa, crotones y tocino

Pear and Prosciutto Salad — Mixed greens, mint,
balsamic vinegar and Parmesan - Ensalada de pera
con prosciutto, menta, vinagre balsdémico y parmesano
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Grilled Angus Ribeye Steak a la Café de Paris — With

french fries - Angus rib eye steak a la Café de Paris
con papas a la francesa

BBQ Red Snapper — With spinach, bacon and hazelnuts
Filete de huachinango “bbq” sobre espinaca templada
con tocino y avellanas

(7o)
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‘Warm Swiss Fruit Tart — With pecan ice cream
Tarta suiza tibia de frutas con helado de nuez

Iced Coffee — With vanilla ice cream, chocolate sauce
and whipped cream ~ Café helado con helado de vainilla,

salsa de chocolate y crema batida

Chocolate Brownie
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