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Seared Tuna Sashimi – With truffle and soy vinaigrette, 
avocado coulis, serrano ham and watercress 

Sashimi de atún con vinagreta de soya y trufa, crema de 
aguacate, serrano y retoños de berros

Singapore Pepper-rubbed Duck Breast – With 
creamy chayote au-gratin, shoestring potatoes and 

fresh fig compote ~ Magret de pato con salsa de higos 
frescos, papa y gratín de chayote

Pan-seared Scallops – With short rib and red wine 
sauce, asparagus, roasted tomatoes, pasilla pepper and 

crispy leek ~ Callos sellados con salsa de vino tinto, 
espárragos, tomates rostizados y chile pasilla

Coconut Panna Cota – With white chocolate, 
lemon-caramel sauce and caramelized peaches 

Panna cotta de coco con chocolate blanco, duraznos 
caramelizados, salsa de caramelo y limón

Excellently located overlooking the sparkling town of Puerto Vallarta and the bay, Vista Grill is a 
sophisticated restaurant with the feel of a N.Y. jazz club, now offering international cuisine, using 

the freshest local and imported ingredients to compose delightful culinary creations such as cream of 
asparagus soup and braised boneless short rib with chocolate and espresso sauce. #e big finish dazzles 
with artistic dessert designs that amaze both the eye and palate, not to mention the extensive wine list 
from their walk-in cellar to complement your superb dining experience.

Excelentemente ubicado con vista a la resplandeciente ciudad y a la bahía, Vista Grill es un restau-
rante sofisticado que evoca ligeramente a un club de jazz neoyorquino. Ahora ofreciendo cocina 

internacional usando los ingredientes más frescos, locales e importados en la elaboración de deliciosas 
creaciones culinarias como la crema de espárragos y costillar en salsa de chocolate y espresso. Para un 
gran final, postres de artísticos diseños que asombran el paladar y la vista. La extensa lista de vinos de 
la bien surtida cava para complementar una fantástica experiencia gastronómica.

Showcasing a decades-long legacy of fine cuisine that can be traced back to Italy, this superb Argen-
tinean eatery has been featuring the finest imported meat cuts, pastas and locally influenced seafood 

since 1997 at their Marina Vallarta location and since 2004 in Nuevo Vallarta. Meats are carefully pre-
pared in the traditional Argentinean style, consistently cooked to perfection and so tender they can practi-
cally be cut with a fork at the table. Both locations feature generous portions and the owners’ commitment 
to top-notch quality and service. Must-try dishes include their Mozzarella Caprese with tomato, basil and 
olive oil and their Homemade Corn Turnovers, not to mention their Prime Rib, large enough for two.

Con décadas de experiencia gastronómica originaria de Italia, este excelente restaurante argentino ha ofre-
cido los más finos cortes de carne, pastas y mariscos on influencia local desde 1997 en Marina Vallarta 

y 2004 en Nuevo Vallarta. Las carnes son cuidadosamente preparadas de manera tradicional argentina, con-
sistentemente cocinadas a la perfección, y tan suaves que prácticamente se pueden cortar con un tenedor al 
ser servidas. Ambas sucursales ofrecen porciones generosas, así como el compromiso de los dueños de ofrecer 
la más alta calidad y el mejor servicio. Es indispensable probar su Mozzarella caprese, con jitomate albahaca y 
aceite de oliva; sus empanadas caseras de elote, así como el Rib eye, ideal para compartir.

Appetizers
Homemade Meat, Corn or Chicken Turnovers

Empanadas caseras de carne, elote o pollo
Fried Calamari – With tartar and tomato sauces 

Calamar frito con salsa tártara y de tomate
Shrimp Salad – With spinach, Parmesan cheese, bacon 
and mushrooms ~ Ensalada de camarón con espinacas, 

queso parmesano, tocino y champiñones

Main Courses
Grilled Whole Tenderloin – For two people, with salad 

and baked potato ~ Filete de res entero asado para dos 
personas con ensalada y papa al horno

Ribeye, Prime Rib or Top Sirloin – Grilled over a wood 
fire and served with Argentinean salad and baked potato 

Asados a la leña y servidos con ensalada
argentina y papa al horno

Red Snapper Fillet – With garlic, parsley and white 
wine sauce ~ Filete de huachinango con salsa de ajo,

perejil y vino blanco

Dessert
Copa Sur – Apple with ice cream, cinnamon, almonds 

and chocolate sauce ~ Manzana con helado, canela, 
almendras y salsa de chocolate

“FIVE STAR DIAMOND”


