
64 | VALLARTA Lifestyles Visit: www.virtualvallarta.com

One visit to this happening Bucerias beachfront restaurant will tell you why owners Sidney Lecther 
and Enrique Cremaschi are naturals when it comes to the restaurant business. !e place is not 

only absolutely charming but also very cool, with two bars and several intimate and casually sophisti-
cated indoor-outdoor ambiances right on the water. And while the atmosphere is terrific, the food is 
even better, the wine list doing justice to it with whites and reds available by the glass. And when it 
comes to pastas, Mezzogiorno really shines, the  lasagna with meat sauce, ricotta and mozzarella truly 
delicious, as is the grilled polenta with sun-dried tomatoes and wild mushrooms in a creamy sauce.  

E n una visita a este restaurante frente al mar en Bucerías sabrás por qué los dueños Sidney Lecther 
y Enrique Cremashi son expertos en el negocio de los restaurantes. Este lugar no es sólo absoluta-

mente encantador sino muy de moda, con dos bares y varios ambientes íntimos y casualmente sofisti-
cados en interiores y exteriores junto al mar. Junto a esta excelente atmósfera, la comida es aún mejor, 
y la lista de vinos le hace justicia con blancos y tintos disponibles por copeo. Cuando se trata de pastas, 
Mezzogiorno es realmente sobresaliente, la lasaña con salsa de carne, ricota y mozzarella es verdadera-
mente sabrosa, como la polenta horneada con salsa de crema, tomates deshidatados y hongos.

Insalata de pollo e formaggio caprino 
Mixed greens, grilled chicken, sun-dried tomatoes and 

goat cheese ~ Variedad de hojas verdes, pollo a la plancha, 
tomates deshidratados y queso de cabra

Rottolo di vegetali – Filled with ricotta, spinach, 
mushrooms, pomodoro sauce and mozzarella ~ Con queso 
ricotta, espinacas, hongos, mozzarella y salsa al pomodoro

Lasagna di carne – With pork and beef sauce, 
pomodoro and mozzarella ~ Lasaña de carne 

Petto di pollo Marsala – Chicken breast, carrots, mush-
rooms, capers and capellini pasta in a Marsala wine sauce
 Pechuga de pollo, hongos, zanahorias, alcaparras, pasta 

capellini, salsa de vino Marsala 
Pesce del giorno – Grilled fresh fish of the day, served 

with roasted vegetables ~ Pescado fresco del día, servido 
con vegetales rostizados 

Triple Chocolate Cheesecake
Crème Caramel ~ Flan casero

In this natural paradise located in the heart of the city on the Rio Cuale Island, the unique 
cuisine and ambiance can turn any meal into a fun birthday celebration, lunch into a delicious 

experience with exotic iguanas basking in the natural setting, or a candlelit dinner accompanied by 
the sounds of live music into a night to remember. Enjoy !e River Café with all your senses. Taste 
the exquisite flavors of its imaginative cuisine. Appreciate the fruity notes of a good wine. Listen 
to the soft whispers of the river, and feel the warmth of its excellent service.

En este paraíso natural, ubicado en el corazón de la ciudad en la Isla del Río Cuale, se puede 
disfrutar de una gastronomía y ambiente únicos, en el que un desayuno se puede convertir en 

una divertida celebración de cumpleaños, una comida en una deliciosa experiencia en la que se puede 
sorprender a las exóticas iguanas entre la naturaleza, o bien una romántica cena a la luz de las velas 
acompañada por los sonidos de su música en vivo. Disfruta !e River Café con todos tus sentidos, 
prueba los exquisitos sabores de su cocina imaginativa, percibe los frutales aromas de un buen vino, 
escucha el suave murmullo del río y siente la calidez de su excelente servicio.

Tuna Carpaccio - Marinated in chili pepper and 
coriander oil ~ Carpaccio de atún marinado

en aceite de chile y cilantro

Mahi-Mahi - With cilantro, pecans, sautéed vegetables and 
pumpkin seeds over coconut sauce ~ Dorado al Sartén con 
cilantro, nueces de castaña, vegetales salteados y pepitas de 

calabaza sobre salsa de coco 
Baked Duck - Duck leg and slices of grilled duck breast 
with sautéed pear and raspberry sauce ~ Pierna de pato 

confitado con magret de pato laqueado servido con pera y 
salsa de moras

Baked Lamb Lasagna - With wild mushrooms, goat 
cheese, mozzarella and tomato sauce ~ Lasaña de 

cordero al horno con setas silvestres, queso de cabra, 
mozzarella y salsa de tomate

Bananas Flambé - With Kahlúa and ice cream, prepared 
at your table ~ Plátanos Flameados con Kahlúa

y helado (preparado en su mesa)


