FIE STAR CUAMOND*

A;ropical dream where all of the senses are invited to enjoy the
atural beauty of exotic flowers, the soft sound of waves inter-
mingled with the rhythms of a Latin acoustic trio and the delectable
flavors of upscale cuisine, this describes La Palapa. The beachfront
setting features creative and eclectic dishes with an infusion of fresh
local ingredients, resulting in a cutting edge Asian/Mexican fusion.
Tiki torches surround you, toes in the sand, as you experience the
intimate service that makes La Palapa voted “Most Romantic.”
Fresh-baked pastries, gourmet and traditional breakfasts and the
beach coming to life make La Palapa a great way to start the day.
Or get in on the action of our Beach Club at lunchtime, great for
enjoying a cold beer and an awesome meal. Watching the sun set as
you enjoy an incredible dinner overlooking the beach and bay will
be a night of fine dining to be remembered!

n suefo tropical donde todos los sentidos son invitados a

disfrutar la belleza natural de flores exéticas, el sonido de
las olas mezclado con ritmos de musica actstica del trio latino
y los deliciosos sabores de una cocina de alta calidad, esto es
lo que describe a La Palapa. Platillos creativos y eclécticos con
ingredientes frescos locales, dan como resultado una moderna
fusién asidtica-mexicana que se disfruta frente al mar. Las antor-
chas “tiki”, tus pies en la arena y el servicio intimo hacen de La
Palapa el lugar “Mds Roméntico”. Pan recién horneado, desa-
yunos tradicionales o gourmet y la playa por la mafana, son el
inicio de un dia perfecto en La Palapa. El ambiente del Club de
Playa al mediodia es ideal para disfrutar una cerveza fria y una
comida deliciosa pero sobre todo, admirar el atardecer mientras
te deleitas con los platillos suculentos de la cena, hacen que las
noches en La Palapa jsean inolvidables!

Purpiro 103, EL CENTRO @ RESERVATIONS (322) 222-5225

WWW.LAPALAPAPV.COM ® INFO@LAPALAPAPV.COM
SERVING BREAKFAST, LUNCH AND DINNER
Visa, MasSTERCARD AND AMERICAN EXPRESS ACCEPTED
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Oven-roasted Beet Salad — With warm, nut-crusted
goat cheese, arugula, jicama and champagne vinaigrette
Ensalada de betabel, queso de cabra con nuez,
artgula y jicama, vinagreta de champafia

Lobster Taco — With spinach, Jack cheese, jicama salad,
red pepper and tequila-lime vinaigrette
Taco de langosta del Pacifico, espinaca,
queso Monterrey Jack, ensalada de jicama,
pimiento rojo y vinagreta de tequila al limén

Asian Tuna Stack — With sushi rice, three sauces
and crispy won ton ~ Timbal de attin asidtico,
arroz de sushi, tres salsas, won ton crujiente

Lobster Bisque Cappuccino — With truffle foam
and mini lobster macaroni and cheese
Cappuccino de bisque de langosta con espuma de trufas,
mini Mac & cheese de langosta
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Salmon — With tamarind adobo, yam and potato purée,
trio of sweet peppers and fried spinach

Filete de salmén con adobo de tamarindo, puré de papa
y camote, trio de pimientos, espinaca frita

Miso Chilean Sea Bass — With soybean purée, yuzu
foam and jamaica syrup ~ Robalo chileno al miso, puré
de edamame, espuma de yuzu, miel de jamaica

Adobo Shrimp — With crab enchiladas and black bean
and mango relish - Camarones adobados enchiladas de
jaiba, relish de frijol negro y mango

Adobo Beef Fillet — With fresh rosemary, huitlacoche,
potato and leck purée, prosciutto and pasilla sauce
Filete de res asado y adobado, servido con romeritos
frescos, huitlacoche, puré de papay poro,
jamén serrano y salsa de chile pasilla
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Cheesecake — With passion fruit coulis
Pastel tropical de queso con coulis de fruta de la pasién

Puff Pastries — Filled with vanilla ice cream
and warm chocolate sauce
Profiteroles rellenos de helado de vainilla
bafados con salsa tibia de chocolate
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