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Toes in the sand, candlelight and tiki torches, the sound 
of the surf mingled with an acoustic Latin guitar, this 

is the backdrop for a spectacular, award-winning meal at the 
iconic beachfront restaurant La Palapa. Tropical flowers and 
the scent of ocean breezes set the stage for the star element, 
Mexican cuisine featuring the freshest of seafood and local 
ingredients. World-famous service creates a magical memory 
of a lifetime. Breakfast sparkles with the fresh start of a new 
day in paradise, and the lunchtime beach club transforms La 
Palapa into a relaxing people-watching venue where you can 
share a delicious meal and a refreshing tropical cocktail with 
friends. A 50-year commitment to excellence as one of Puerto 
Vallarta’s leaders in cuisine and ambiance has made La Palapa 
a destination restaurant with a local following and the place 
that calls you back, year after year.

El sentir de la arena, a la luz de las velas, el sonido de las 
olas, entre notas de una guitarra acústica. Esto es marco 

ideal en el renombrado restaurante La Palapa. Flores tropicales 
y el sentir de la brisa del mar conforman el escenario perfecto 
para disfrutar de su cocina mexicana tropical con ingredientes 
de la estación y los mariscos mas frescos del día. El desayuno 
brilla con el inicio de un día cálido en la playa y el club de 
playa al mediodía, transforman a La Palapa en el lugar perfecto 
para relajarse y poder disfrutar de una bebida tropical en com-
pañía de los amigos. 50 años de compromiso con la excelencia 
y como uno de los restaurantes líderes en la gastronomía local 
han convertido a La Palapa en una experiencia que lo hacen 
una visita obligada en Puerto Vallarta.

Púlpito 103, El Centro • Reservations (322) 222-5225
www.lapalapapv.com • info@lapalapapv.com 

Serving breakfast, lunch and dinner

Visa, MasterCard and American Express accepted

Virtual Vallarta 2010
Readers’ Choice Winner:

Best Sunset Dining

Slow-Braised Duck – Rolled in corn tortillas, topped with 
a habanero roasted tomato sauce and crispy pasilla pepper

Enchiladas de pato con salsa de habanero
y tomate asado, crujiente de chile pasilla

Light Lobster Bisque – With tomato
marmalade and lobster ice cream 

Bisque ligero de langosta con mermelada
de tomate y helado de langosta

Portobello and Shrimp Salad – With fresh mango, 
baby mix, arugula, mint and tamarind vinagrette

Ensalada de portobello y camarón con mango fresco, 
lechugas mixtas, menta y vinagreta de tamarindo 

 

Pan-seared Red Snapper – With green asparagus, 
chorizo, shrimp beignets, soy and cherry sauce
Huachinango sellado con espárragos, chorizo,

buñuelos de camarón, salsa de jerez y soya

Adobo-grilled Beef Fillet – With prosciutto,
huitlacoche and potato and leek puree 
Filete de res adobado con huitlacoche,
jamón serrano y puré de poro y papa

Grilled Shrimp – With soursop, coconut and tequila 
sauce, corn and potato puree, jicama, fried plantain 

and crisp Parmesan 
Camarones a la parrilla con salsa de guanábana
y coco al tequila, puré de elote y papa, jícama,

plátano frito y parmesano crujiente 

Chocolate and Ginger Truffle Tart – With pear
and caramel sauce and candied pecans

Tarta de chocolate y jengibre con salsa de pera
y caramelo y nueces caramelizadas

Cheesecake – With passion fruit glaze 
Pastel tropical de queso con salsa

de fruta de la pasión

Apple Tart – With vanilla sauce and ice cream
Tarta de Manzana con salsa y helado de vainilla

“Five Star Diamond”


